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MENY PA BOTNEN

Varmtbord: Ovnsbakt laks
Svinesteik eller rgykt svinekam
Entrecbte (okse)
Karbonade av Highlandfe
Poter, grgnnsaker, salat og saus

Dessert:

Tre typer dessert evt. kake

Kaffe kr. 350 pr.
pers
Forrett: Blomkalsuppa kr. 75 pr.
pers

Raykjelaks m/ salat og ramslgkdressing kr.
80 pr. pers

Spekeskinke m/ melon kr.
80 pr. pers

Rekepate m/ lodderogn, dressing og salat kr. 80 pr.
pers
Hovudrett: Heimelaga karbonade av skotsk hgglandsfe

m/ lgk, saus, grannsaker Kr. 200 pr.
pers

Ovnsbakt laks m/ poteter og grgnsaker- evt. Salat Kr. 220 pr.
pers

Raykt svinekam m/ grgnnsaker, flaytesaus Kr. 210 pr.
pers

Fylt lammesteik m/ grannsaker og saus Kr.
250 pr. pers

Kalvesteik m/ grgnnsaker og flgytesaus. Kr. 250 pr.
pers

Kalkun m/ waldorfsalat og grgnnsaker Kr. 250 pr.
pers

Alle rettar vert servert med kote poteter

(Flgytegratinerte poteter kr. 15 pr. pers.)
Anna: Gryterett m/ ris og salat. Brgd og smar. Kr. 200 pr.
pers

Viltgryte m/ ris og salat Kr. 200 pr.
pers

Betasupa m/ brad el. rundstykker Kr. 125 pr.

pers



Dessert: Skogsbaerblanding m/ is og vaniljesaus
80 pr. pers
Karamellpudding m/ krem
pers
Fromage m/ saus
pers
Tilslgrte bondepiker
pers
Riskrem m/ saus
pers

* Borda vert dekka med kvite dukar, lys og enkel blomepynt

Kr.
Kr. 75 pr.
Kr. 75 pr.
Kr. 75 pr.

Kr. 75 pr.

* Oppdekking til kakeservering inkl. kaffe/te: kr. 55 pr. pers. Kaker kjem i tillegg. Etter

avtale kan ein ta med eigne kaker.

» Alle rettar; gl, vin og brennevin. Det er difor ikke hgve til & nytta medbrakte drikkevarer.



